
 
 

 

 

ŞEFİN ÖZEL KREASYON GALA SET MENÜLERİ 
CHEF SPECIAL CREATIONS DELUXE GALA SET MENU 

 

MENU I 
 

Cold Starter/Soğuk Başlangıç 
 

Salmons Symphony 

Smoked and Marinated Salmons whit quail Egg, Persian Black Caviar 
And Honey Mustard Sauce 

Somon Fume Senfonisi 
Fume ve Marine edilmis Somonlar,Bildircin yumurtasi, 

Siyah Iran Havyari ve Balli Hardal Sos esliginde 
 

 
 

Hot Starter/Sıcak Başlangıç 

 
Prawn and Chicken Spring Rolls Sweet &Chili Sauce 

Karides ve Tavuklu Bahar Börekleri  Tatlı ve Acı Sos ile 
 

Sorbet/Sorbe 

Pomegranate Sorbet with Aroma of Rose on Ice Cup 
Buz uzerinde Nar Sorbesi,Gül Aroması ile 

 
Main Course/Ana Yemek 

 

Roasted veal fillet wrapped in phylo pastry 
With Boulangere potatoes, Fresh Asparagus & Caramelize Onions 

Welilington usulu Süt Dana Bonfile 
Taze Kuşkonmaz,Blonjoer Patates ve Karamelize Soğan ile 

 

 
 

Dessert/Tatlı 
 

Mix Baklava Platter and Buffalo Cream 
Karisik Baklava Tabagi,Manda Kaymagi ile 

 

Petit Fours 
 

Petit Fours & Home Made Macaron 
Petits Fours ve Ev Yapımı Macoron Çeşitleri 

 
 

 

 
 



 
 

 

 

 
MENU II 

 
Cold Starter/Soğuk Başlangıç 

 

Mozzarella Towers 
With Fresh Asparagus, Balsamico Vinaigrette & Mediterian Salad 

Mozarella Kulesi 
Taze Kuşkonmaz,Balzamik sirkesi ve Akdeniz Yesillikleri ile 

 

 
 

Hot Starter/Sıcak Başlangıç 
 

Ricotta Cheese Ravioli Ricotta Cheese with Primavera Sauce 
Ricotta Peynirli RavioliRicotta Peyniri ve Primavera Sos ile 

 
Sorbet/Sorbe 

 

Lemon Sorbet with On Ice Cup 
Buz Üzerinde Limon Sorbesi 

 
Main Course/Ana Yemek 

 

‘’Surf and Turf’’ 
King Prawns and Beef Veal Whit Sautéed spinach and Mushroom Sautéed 

Glazed Shallots & Gratinated Potatoes 
Kaplan Karides ve Sut Danasi Kombinasyonu 

Sotelenmis Donbalan Mantari,Glaze Edilmis Sogan ve Patates Graten Esliginde 
 

 
 

Dessert / Tatlı 

 
Magador Symphony With Straeberry Sauce 

Magador Senfonisi Cilek Sosu ile 

 
Petit Fours 

Petit Fours & Home Made Macaron 
Petits Fours ve Ev Yapımı Macoron Çeşitleri 

 
 

 

 
 

 
 

 

 



 
 

 

 

 
 

 
MENU III 

 

Cold Starter/Soğuk Başlangıç 
 

Foi Grass Terrine 
with Dry Figs Pure, Brie Cheese and Blueberry sauce 

Kaz Cigeri Terin 
Kuru incir puresi,Brie Peyniri ve Yaban mersini sosu ile 

 

Hot Starter/Sıcak Başlangıç 
 

Seafood Crepe 
With Spinach Mushroom Sautéed   & Saffron Cream Sauce 

Deniz Mahsülleri Krep 

Sotelenmis Ispanak,Mantar ve Safranlı Krem Sos ile 
 

 
 

Sorbet/Sorbe 
 

Strawberry Sorbet with On Ice Cup 

Buz Uzerinde Çilek Sorbesi 
 

Main Course/Ana Yemek 
 

Grouper & Prawn 
Grilled Grouper, Grilled Shrimps on Warm Mashed Broad Beans, 

Sautéed Eggplant with Sumac & Lemon Sauce 

Lagos & Karides 
Izgara Lagos Balığı, Ilık Fava Üzerinde Karides Izgara, 

Sote Edilmiş Sumaklı Patlıcan ve Limon Sos ile 
 

 

 
 

Dessert/Tatlı 
 

Chocolate Mousse Tower With Cinnamon & Sour Cherry Sauce 
Çikolatalı Mus Kulesi  Tarçınlı Vişne Sos ile 

 

Petit Fours 
 

Petit Fours & Home Made Macaron 
Petits Fours ve Ev Yapımı Macoron Çeşitleri 

 

 



 
 

 

 

 
 

 
 

 

MENU IV 
 

Cold Starter/Soğuk Başlangıç 
 

Seafood Symphony 
Smoked Salmon, Marinated Praws,Poached White Fish 

With Sun Dried Tomatoes & Lemon &Cream Dressing 

Deniz Ürünleri Senfonisi 
Fume Edilmiş Somon, Marine Karides ve Beyaz Balik 

Güneşte Kurutulmuş Domates ve Mango Sos Eşliğinde 
 

Hot Starter/Sıcak Başlangıç 

 
Asian Style Spiced Duck Spring Rolls 

With Shiitake Mushroom, Mango Fruit & Coriander Sauce 
Asya Usulü Baharatlı Ördek 

Shiitake Mantari, Mango Meyvesi ve Taze Kişnişli Sos ile 
 

 
 

Sorbet/Sorbe 

 
Forest Berry Sorbet on Ice Cup 

Buz Üzerinde Dağ Meyveleri Sorbesi 
 

Main Course/Ana Yemek 

 
Cotoletta Milanese 

Milano style breaded beef wiht Sauted potato and Red Pepper Foam 
Milano usulü Panelenmiş Bonfile 

Patates Sote ve Kirmizi Biber Kopugu ile 

 

 
 

Dessert/Tatlı 

 
Lemon Cream and Italian Meringue with Raspberry Ice Cream 

Limonlu Meringue Tart Ahududulu Dondurma ile 

 
Petit Fours 

 
Petit Fours & Home Made Macaron 

Petits Fours ve Ev Yapımı Macoron Çeşitleri 

 



 
 

 

 

 
 

 
 

DELUX THEMED COCKTAIL PROLONGE MENU 

 
BİSTRO MASALARDA / ON THE BISTRO TABLES 

 
Marine Edilmiş Zeytinler, Çıtır Sebzeler Avakado, Datça Bademi, Karışık Çerez ve Patates Cipsi 

Humus Sos Eşliğinde 
Marinated Olives, Crispy Vegetable, “Datça” Almond, Mixed Nuts & Potato Chips 

With Hummus Sauce 

 
SOĞUK KANEPELER / COLD CANAPES 

Pas Servis / Pass Service 
 

Tahinli  Patlıcan Salatası, Kuzu Küşleme İle / Tahini Eggplant Salad with Lamb Loin 

Tırnak Pide Üzerinde Nar Ekşili Kaşık Salatası,Tulum Peyniri ile / Spoon Salad on Turkish Pide Bread & 
Goat Cheese 

Bakla Favası Üzerinde Haşlanmış Levrek / Poached Seabass on Mashed Broad Beans 
Organik Ekmek Üzerinde Ahtapot Salatası / Octopus Salad on Organic Bread 

Cibes Otu Salatası, Pastırma Turşusu İle / “Cibes” Salad with Pickled Pastrami 
Deniz Börülcesi Üzerinde Karides / Shrimp on Salicornia 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 



 
 

 

 

 
 

 
 

 

 
TÜRK BÜFESİ / TURKISH BUFFET 

 
SOĞUK BAŞLANGIÇ KÖŞESİ / COLD STARTERS CORNER 

 
Salmon Pastırması / Salmon Pastrami 

Deniz Börülcesi Salatası / Salicornia Salad 

Közlenmiş Patlıcan Salatası / Smoked Eggplant Salad 
Zeytinyağlı Ebe Gümeci / Mallow Cooked in Olive Oil 

Zeytinyağlı İmam Bayıldı / Eggplant Stuffed with Onion & Cooked in Olive Oil 
Zeytinyağlı Bombay Fasülyesi / Bombay Beans Cooked in Olive Oil 

Zeytinyağlı Pazı Dolması / Stuffed Chard Cooked in Olive Oil 

Zeytinyağlı Taze Fasülye / Fresh Beans Cooked in Olive Oil 
Zeytinyağlı Kabak Çiçeği Dolması / Stuffed Zuchini Flower Cooked in Olive Oil 

Zeytinyağlı Mini Enginar Göbeği / Artichoke Heart Cooked in Olive Oil 
Kırma Zeytin, Yeşil Soğan ve Kişnişli Karides Salata / Shrimp Salad with Spring Onion, Olives & Coriander 

Humus / Hummus 
Acılı Ezme / Vegetable Tartar with Spicy 

Havuç Tarator / Carrot with Yoghurt & Garlic 

Patlıcan Salatası / Eggplant Salad 
Salamura Hamsi / Anchovy 

Çerkez Tavuğu / Carcassian Chicken 
Közlenmiş Kırmızı Biber / Smoked Red Pepper 

Mini Bardaklarda Cacık / “Cacık” in Shut Glass 

Türk Peynir Çeşitleri / Variaties of Turkish Cheese 
Nar Ekşili Kaşık Salatası / Spoon Salad with Pomegrante Sauce 

 
Tere, Minik Turp, Söğüş, Kırmızı Lahana, Roka, Marul, Göbek Salata, Domates, Salatalık 

Cress, Mini Radish, Red Cabbage, Rocket, Lettuce, Ice Berg, Tomato & Cucumber 

 
Ev Yapımı Turşu Çeşitleri; Patlıcan, Pancar, Erik, Kelek, Acur, Fasülye, Mısır ve  Domates 

Home Made Pickles; Eggplant, Beetroot, Plum, “Kelek” Gherkin, Green Beans, Corn & Tomato 
 

SICAK YEMEK KÖŞESİ / HOT FOOD CORNER 
 

Etli Pazı Dolması Yoğurt ile / Stuffed Chard with Meat 

İçli Köfte / Stuffed Crackwheat with Walnut & Meat 
Talaş Böreği / Puff Pastry 

Kabak Mücver / Grated Zuchini Cooked on Grill 
Kuzu Şiş Kebap / Lamb Shish 

Piliç Külbastı / Thinly Sliced Chicken 

Ciğer Sote / Sauteed Liver 
Mini Adana Kebap / Mini “Adana” Kebab 

 
 

 



 
 

 

 

 
 

 
 

İTALYAN BÜFE / ITALIAN BUFFET 

 
 

SOĞUK BAŞLANGIÇ KÖŞESİ / COLD STARTERS CORNER 
 

 
Bahçe Yeşillikleri Salatası / Garden Green Salad 

Marine Edilmiş Izgara Sebzeler / Grilled Marinated Vegetable 

“Bruşetta” / Brushetta 
“Bresola” Limon ve Parmesan Peyniri ile / Bresola with Lemon & Parmesan Cheese 

Roka Üzerinde Füme Ördek Göğsü,Balsamik Sosu ile / Smoked Duck Breast on Rocket Salad & Balsamic 
Sauce 

Kremalı Mısır Keki Üzerinde Karidesler, Mantar ile / Shrimps on Creamed Polenta & Mushroom 

Enginarlı Ton Balığı Salatası / Tuna Fish Salad with Artichoke 
Taze Kuşkonmaz Salatası / Fresh Asparagus Salad 

Domates Mozeralla / Mozzarella Caprese 
Avakado Salatası / Avocado Salad 

Kalamar Salatası / Calamar Salad 
Sezar Salatası / Cesar Salad 

Dana Karpaccio / Beef Carpaccio 

Somon Füme / Smoked Salmon 
İtalyan Peynir Çeşitleri / Variaties of Italian Cheese 

Türk Ekmek Çeşitleri / Variaties of Turkish Breads 
 

SICAK YEMEK KÖŞESİ / HOT FOOD CORNER 

 
Kuzu Pirzola, “Balsamico” Soslu / Lamb Chops with Balsamic Sauce 

Sığır Eti Filetosu, “Porcini” Mantar Üzerinde / Beef Fillet on Porchini Mushroom 
Domates ve Fesleğenli Izgara Tavuk / Grilled Chicken with Tomato & Basil 

Ispanaklı ve Keçi Peynirli Ravioli / Ravioli Stuffed with Spinach & Goat Cheese 

Deniz Mahsülleri  “Risotto” / Seafood Risotto 
Patatesli “Gnocchi” / Potato Gnocchi 

Mevsim Sebzeleri / Seasonal Vegetable 
Penne Rigatoni Primavera Sos ile / Penne Pasta with Primavera Sauce 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 



 
 

 

 

 
 

 
 

AKDENİZ BÜFESİ / MEDITERRANEAN BUFFET 

 
SOĞUK BAŞLANGIÇ KÖŞESİ / COLD STARTERS CORNER 

 
Salmon Gravlax / Gravlax Salmon 

Haşlanmış Karides Greyfurt Dilimleri ile / Poached Shrimps with Sliced Grapefruit 
Deniz Mahsülleri Terin / Seafood Terrine 

Füme Balık Çeşitleri / Variaties of Smoked Fish 

Nisuaz Salatası / Nicoise 
Soğuk İspanyol Çorbası / Gaspacho Soup 

Marine Edilmiş Zeytin Çeşitleri / Variaties of Marinated Olives 
Sardalye Salatası / Sardines Salad 

Kalamar Dolması / Stuffed Calamari 

Yunan Salatası / Greek Salad 
Keçi Peyniri Terin / Goat Cheese Terrine 

Midye Salatası / Mussels Salad 
Mısır Salatası / Corn Salad 

Salsa Soslu Yengeç Eti Salatası / Crab Salad with Salsa Sauce 
Anansalı Havuç Salatası / Carrot Salad with Pineapple 

Susamlı Kırmızı Lahana Salatası / Red Cabbage Salad with Sesame 

Patates Salatası; Bıldırcın Yumurtalı ve Ispanaklı / Potatoes Salad with Quail Egg & Spinach 
Bulgurlu Maydanoz salatası / Tabbuleh 

 
SICAK YEMEK KÖŞESİ / HOT FOOD CORNER 

 

Paella Valensiya / Paella Valancia 
Provensal Tavuk / Chicken Provancale 

Ispanaklı Krep / Spinach Crepe 
Gratine Patates / Gratinated Potato 

Ispanaklı ve Keçi Peynirli Ravioli / Ravioli Stuffed with Spinach & Goat Cheese 

Çedar Peynirli Dana Madolyon / Beef Medallion with Cheddar Cheese 
Kuzu Pirzola Kremelize Edilmiş Soğan ile / Lamb Chops with Caremalized Onion 

Ratatouille Sebze / Ratatouille 
 

ŞEFİN KÖŞESİ / CHEFS CORNER 
 

Kuzu Budu Sarma 

Kekikli Kendi Sosu İle 
Lamb leg Roll 

With Oregano & Own Sauce 
 

SICAK YEMEK KÖŞESİ / HOT FOOD CORNER 

 
Et Fahita / Meat Fajitas 

Tavuk Fahita / Chicken Fajitas 
Acılı Kon Karne / Chilli Con Carne 

Peynirli Jalapeno / Cheese Jalapeno 



 
 

 

Brokoli ve Peynirli Nuget / Broccoli & Cheese Nugget 

BBQ Tavuk Kanatları / BBQ Chicken Wings 
 

 
 

TEX-MEX SOSLARI / TEX-MEX SAUCE 

 
Tako Sos / Taco Sauce 

Avokado Sos / Guacamole Sauce 
Jalapeno Sos / Jalapeno Sauce 

Pikante Salsa Sos / Picante Salsa Sauce 
Jalapeno Biberi / Jalapeno Peppers 

Peynirli Sos / Cheese Sauce 

BBQ Sos / BBQ Sauce 
 

TATLI BÜFESİ / DESSERT BUFFET 
 

Portakallı Baklava / Orange Baklava 

Çikolatalı Baklava / Chocolate Baklava 
Antep Fıstıklı Baklava / Pistaccio Baklava 

Taze Kaymak / Fresh Cloted Cream 
Vişne Soslu Sakızlı Muhallebi / Mastic Pudding with Sour Cherry Sauce 

Limonlu Pannakota / Lemon Panna Cotta 
Mini Kaşıklarda Profitrol / Profiteron on Small Spoon 

Antep Fıstıklı Makoron / Macaron with Pistaccio 

Meyveli Tartelet / Fruit Tartlette 
Çikolatalı Truf Kek  / Chocolate Truff Cake 

New York Cheese Cake / New York Cheese Cake 
Elmalı Turta / Apple Torte 

Dilimlenmiş Mevsim Meyveleri / Sliced Seasonal Fruits 

Sos Çeşitleri  / Variaties Dessert Sauce 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 



 
 

 

 

 
 

 
 

TAM GÜN KONFERANS SET MENU  

FULL DAY CONFERENCE WITH SET MENU  

COFFEE BREAK ÖĞLEDEN ÖNCE  /    
COFFEE BREAK MID MORNING 

Taze Portakal Suyu, Greyfurt Suyu ve              
Meyve Suları 

Fresh Orange, Grapefruit & Fruit Juices 

Filtre ve Kafeinsiz Kahve 
Filter & Decaffeinated Coffee 

Çay Çeşitleri 
Selection of Hot Teas 

Bitki Çayı Köşesi 

Herbal Tea Corner 
Meşrubatlar 

Assorted Soft Drinks 
Tatlı ve Tuzlu Kurabiyeler 

Salty & Sweet Cookies 

Brownie 
Misket Limonlu Cheesecake 

Lime Cheesecake 
Dilimlenmiş Taze Meyveler 

Sliced Fresh Fruits 
 

MENU 
Marine Somon 

Tatlı Hardal ve Dereotu Sosu ile 
Marinated Salmon 

with Sweet-Mustard & Dill Sauce 

***** 
Fırınlanmış Dana Fileto 

Sotelenmiş Soğanlı Patates, Brokoli ve Tane 
Biberli Sos ile 

Roasted Fillet of Beef 

Served with Lyonnais Potatoes, Broccoli & 
Pepper Corn Sauce 

***** 
Fıstık Krokan ve Hindistan Cevizi Mus 

Naneli Siyah Çikolata Sosu ile 

Pistachio Croquaint & Coconut Mousse 
Served with Dark Chocolate Sauce & Flavored 

with Mint 
***** 

Filtre Kahve & Çay 
Filter Coffee & Tea 

 

AFTERNOON COFFEE BREAK /  
ÖĞLEDEN SONRA KAHVE MOLASI 

Taze Portakal Suyu, Greyfurt Suyu ve Meyve Suları 
Fresh Orange, Grapefruit & Fruit Juices 

Filtre ve Kafeinsiz Kahve 

Filter & Decaffeinated Coffee 
Çay Çeşitleri 

Selection of Hot Teas 
Bitki Çayı Köşesi 

Herbal Tea Corner 
Meşrubatlar 

Assorted Soft Drinks 

Tatlı ve Tuzlu Kurabiyeler 
Salty & Sweet Cookies 

Brownie 
Misket Limonlu Cheesecake 

Lime Cheesecake 

 
 

 
 


